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O monitoramento e controle em tempo real de processos térmicos tornam possiveis as corregdes
em linha que podem ser ocasionados por desvios de temperatura decorrentes de falhas de
equipamentos. Este projeto teve por finalidade o desenvolvimento de um software para
monitoramento continuo das temperaturas de alimentos envasados sujeitos a processamento
térmico em autoclaves. O programa foi desenvolvido em Visual Basic 5 e a sua elaboragéo foi feita
em quatro médulos, cada um com uma fungao especifica. O primeiro médulo foi elaborado para
uso em situagbes reais de processamento em autoclaves. Este mddulo permite adquirir as
temperaturas em tempo real, calcular a letalidade acumulada e fornecer o grafico tempo versus
temperatura. O segundo foi formulado para a calibragao de termopares utilizando regressao linear
de dados adquiridos a temperaturas conhecidas. O calculo dos parametros de penetragao de calor
(fn, fc, jn, Jc) foi desenvolvido no terceiro modulo, sendo este um maodulo estritamente de analises de
dados previamente adquiridos pelo primeiro médulo. O dltimo mdédulo é utilizado somente para a
documentagéo de dados referentes ao processamento (dia, hora, produto, temperaturas, tipo de
processo, embalagem, etc). Os mdodulos foram desenvolvidos e unidos em uma Unica interface
grafica. As validagdes dos modulos foram realizadas em situagdes reais em autoclave na

esterilizagdo de alimento condutivo infantil embalado em recipiente de vidro.
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