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AVALIAGAO DO PROCESSO DE DESTILAGAO SOB ALTO VACUO PARA OBTENGAO DE
TOCOFEROIS

Ricardo Romero de Sousa (Bolsista PIBIC/CNPq) e Prof. Rubens Maciel Filho (Orientador),
Faculdade de Engenharia Quimica — FEQ, UNICAMP

O trabalho apresentado € um estudo do processo de destilagdo molecular de filme descendente e
centrifugo para a obtencao de tocoferdis. Os tocoferdis conferem ao 6leo estabilidade a oxidagao e
deterioragdo (Barnicki et al., 1996). Durante o refino destes 6leos, com a finalidade de torna-los
agradaveis ao paladar, eles sdo submetidos a um tratamento para retirar os componentes que
promovem o cheiro e o sabor desagradavel: a desodorizagdo. A desodorizagdo é feita sob
pressao reduzida e altas temperaturas, cuja corrente de destilado apresenta um efluente organico
denominado de destilado de desodorizagdo de éleo. O destilado de desodorizagdo é composto
basicamente de acidos graxos, triglicerideos, diglicerideos, monoglicerideos, hidrocarbonetos,
terpendides e outros compostos minoritarios, além de tocoferdis e fitoesterdis (Mattikow e Periman,
1955): estes sé&o retirados indesejadamente. Realizou-se a avaliagdo dos componentes presentes
no destilado da desodorizagdo do 6leo de soja - DDOS (matéria-prima). Posteriormente uma vasta
pesquisa foi iniciada para se determinar os paramentros fisicos e termodinamicos dos compostos
do DDOS, necessarios para a simulagdo no DISMOL, software ja desenvolvido para simulagéo

deste processo para a recuperacao de tocoferdis.
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