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O processo usual de secagem de determinados alimentos como frutas pode promover uma perda
de substancias volateis, as quais sao responsaveis pelas caracteristicas sensoriais do produto
final. A modificacdo da atmosfera de secagem pode ser estendida a este tipo de processo, a fim de
se verificar a influéncia desta na evaporagcdo de compostos volateis responsaveis pelo aroma
caracteristico do produto. Sendo assim, para se verificar o comportamento da evaporagcido dos
compostos do aroma do abacaxi durante a secagem em atmosfera normal e modificada, realizou-
se um estudo sobre as etapas de isolamento e quantificagdo dos compostos volateis do abacaxi.
Os experimentos de extragcao desses compostos foram realizados em um sistema de captura de
compostos volateis do headspace da amostra em um polimero poroso (através do uso de um baixo
vacuo) montado no Laboratério, enquanto que os isolados extraidos foram analisados por
cromatografia gasosa de alta resolugéo. Os resultados obtidos até entdao permitem a escolha das
condi¢des de processo de extragdo dos compostos volateis do abacaxi fresco e seco, bem como

das condi¢des cromatograficas de separacéo.
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