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ESTUDO DO EQUILIBRIO LiQUIDO-LIQUIDO DO SISTEMA OLEO DE SOJA
REFINADO/ACIDO LINOLEICO COMERCIAL/ETANOL HIDRATADO, a 50°C

Elaine C. D. Peixoto (Bolsista CNPq), Profa. Dra. Christianne E. C. Rodrigues (Co-orientadora) e
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Oleos vegetais podem ser desacidificados utilizando a técnica de extracéo liquido-liquido, com o
emprego de etanol como solvente. Esta operagéo de transferéncia de massa apresenta vantagens
em relagcdo ao processo de desacidificagao pelo método quimico devido ocasionar menor perda de
6leo neutro e de compostos nutracéuticos e ndo gerar residuos quimicos. O estudo do equilibrio de
fases é essencial para o delineamento deste tipo de processo e, com base nestas informagdes, o
objetivo deste trabalho foi o estudo do equilibrio de sistemas contendo 6leo de soja refinado
(Liza)/acido linoléico comercial (Fluka)/etanol (Merck), a 50°C. Os dados de equilibrio foram obtidos
em células de equilibrio encamisadas e seladas, a 50°C, na proporcdo massica
Oleot+acido:solvente=1:1. A concentragao de acidos graxos livres (AGL) foi determinada por
titulagao, a de solvente por evaporagao e a de agua por titulagdo KF. Os resultados obtidos foram
expressos em termos de coeficiente de distribuicdo de soluto, kacido, que expressa a
concentracdo de AGL na fase alcodlica em relagao a concentragcao de AGL na fase oleosa, e em
termos de seletividade, S, que expressa a razao entre os coeficientes de distribuicdo do acido e do
Oleo. Observou-se que o aumento do teor de dgua no etanol diminui o coeficiente de distribuicdo

do acido linoléico e aumenta a seletividade do solvente.
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