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O processo de extragdo do 6leo de sementes oleaginosas pode ser feito pela adicao de
solventes, normalmente o n-hexano, formando uma mistura denominada miscela. A
importancia do conhecimento da viscosidade e da densidade de miscelas esta diretamente
relacionada ao projeto de equipamentos e processos. Este trabalho teve como principal
objetivo determinar experimentalmente dados de densidade e viscosidade de miscelas de
Oleos de soja, de farelo de arroz e de milho com hexano nas temperaturas de 20 a 40°C,
usando o densimetro DMA 58 e viscosimetro AMV 200, ambos da Anton Paar. Os resultados
experimentais de densidade apresentaram comportamento linear e decrescente com o
aumento da temperatura e também um aumento da densidade com o aumento da fragédo
massica de 6leo na miscela. Quanto a viscosidade, o comportamento é decrescente com o
aumento da temperatura, sendo que este efeito € mais pronunciado em micelas mais
concentradas em 6leo. Também realizaram-se testes com modelos baseados em contribuigdo

de grupo para verificagdo da sua capacidade em predizer a viscosidade destas misturas.
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