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A partir do que consta na tese de doutorado de Camargo (2005), que analisa a composi¢ao de
diversos fatores do processo de secagem osmotica de tomates, foram identificados conjuntos
de dados experimentais aptos a serem re-analisados, agora segundo a teoria dos conjuntos
Fuzzy. Neste sentido foi realizada a analise do efeito da composicdo das 2 variaveis
independentes que caracterizam a composi¢cao da solugdo osmaética no processo de secagem
de tomates: sal e acido citrico, na variavel dependente que quantifica a perda de massa dos
mesmos. Para tanto, primeiramente foi estabelecido um conjunto de regras linguisticas,
baseado no conhecimento da especialista para, em seguida justificar as demais opgdes no uso
da ferramenta disponivel no MatLab, o que foi feito baseado no que consta no manual
(Amendola et al, 2005). Os resultados dessa analise, quando comparados aos obtidos da
andlise previamente realizada, mostram concordancia, o que revela o uso da teoria dos
conjuntos Fuzzy como uma ferramenta util no processo de deciséo de tratamentos de produtos

agricolas.
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