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Os ácidos orgânicos presentes no suco ou polpa são responsáveis pelo sabor e aroma do 
produto, além de açúcares, ácidos, sais minerais, vitaminas e pigmentos. Esses ácidos são 
amplamente usados na indústria de alimentos como aditivos e antioxidantes. O objetivo do 
presente trabalho foi desenvolver um método para determinar simultaneamente os ácidos 
orgânicos presentes em sucos e seus derivados através de cromatografia líquida de alta 
eficiência (CLAE). A quantificação foi feita por calibração, com a construção da curva analítica 
com 5 pontos, de 0,2 a 12,2 g/L para o ácido ascórbico, málico, tartárico e cítrico. Os pontos 
das curvas de calibração foram plotados pela média de determinações em triplicata de cada 
padrão de calibração. Os limites de detecção estabelecidos foram de 0,058 g/L, 0,042 g/L, 
0,053 g/L, 0,063 g/L, respectivamente para os ácidos ascórbico, málico, tartárico e cítrico. A 
validação do método foi realizada pelo método padrão das adições, as recuperações variaram 
de 90.9 a 102.7 %. A precisão do método também foi avaliada por quatro análises completas 
da mesma amostra de suco de fruta e relatou um CV % com menos de 2.9 %. 
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