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O mirtilo (Vaccinium myrtillus), ou blueberry, como é mais conhecido, € uma fruta originaria da
América do Norte e pouco conhecida no Brasil. Este fruto € rico em antocianina e ganhou
destaque em diversos paises devido as suas muitas propriedades medicinais. O
comportamento reoldgico e a definicdo de modelos adequados a descricao do escoamento de
polpas de frutas sdo fundamentais na engenharia de processos, ja que, durante as etapas de
armazenamento e processamento, sdo submetidas a diferentes campos de tensdo gerando
respostas de deformacdo. Esses conhecimentos contribuem, juntamente com as
caracteristicas fisico-quimicas, para o desenvolvimento de produtos e a correlacdo de
parametros fisicos e sensoriais. Portanto, no presente trabalho foram realizadas as
caracterizagdes fisica e fisico-quimica dos frutos de mirtilo das safras de 2005/2006 e
2006/2007, obtidas no estado do Rio Grande do Sul. Ambas as safras apresentaram poucas
diferencas nos valores das determinagdes fisicas e fisico-quimicas com elevadas quantidades
de antocianinas totais. O estudo da reologia da polpa de mirtilo foi realizado em reémetro de
tensdo controlada equipado com geometria rugosa de placas paralelas. A polpa apresentou
comportamento reolégico pseudoplastico com elevada tensdo residual em todas as

temperaturas estudas e a tensao de cisalhamento diminuiu com o aumento da temperatura.
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