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PATULINA EM SUCOS DE MAGA PROCESSADOS

Lissandra Silva Mendes (Bolsista PIBIC/CNPq) e Profa. Dra. Lucia Maria Valente Soares
(Orientadora), Faculdade de Engenharia de Alimentos — FEA, UNICAMP

A patulina é uma substancia téxica produzida por fungos e que causa disturbios gastrointestinais,
além de apresentar efeitos neurotdxicos, imunotéxicos e genotdxicos em animais. E um forte
agente carcindégeno e mutagénico que em doses subletais causa hemorragias no trato digestivo.
Tem sido relatada principalmente em sucos de magéa em niveis muito variaveis, dependendo do
pais e das praticas de processamento de macga. Neste trabalho foram analisadas amostras de suco
de maca processado colhidas em uma planta localizada no Rio Grande do Sul no periodo de 2001
a 2002. O objetivo foi verificar a incidéncia da toxina nos sucos e se houve variagdo com relagéo a
época do ano e as praticas da unidade processadora. A metodologia utilizada baseou-se na
extragdo da micotoxina com acetato de etila e solugdo 2% de carbonato de calcio, seguida da
determinacdo em CLAE. Dentre as 24 amostras analisadas, em apenas uma foi detectada a
presenca de patulina. Além disso, foram feitas extragbes de Byssochlamys nivea, linhagem esta
isolada do suco processado, inoculado em meio liquido e em meio sélido, seguindo a mesma

metodologia. No entanto, o fungo mostrou-se nao ser produtor da micotoxina.
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