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A substituicdo de insumos utilizados nas areas alimenticias, farmacéuticas e de cosméticos por
produtos de origem natural, vem ganhando forte destaque principalmente em nivel mundial. Esse
fato motivou-nos no estudo da destilagdo molecular para a recuperacdo de tocoferdis,
extremamente importantes na nutricdo humana e animal, por apresentarem atividade de vitamina E
e serem antioxidades naturais, a partir do Destilado de Desodorizagdo do Oleo de Soja (DDOS). A
destilacdo molecular € um caso particular de evaporagdo, a qual ocorre em pressoes
extremamente baixas, de modo que o efeito do vapor gerado sobre o liquido praticamente nao
influencia a taxa de evaporagdo. Encontra-se assim, utilidades na separacdo e purificagdo de
materiais com moléculas de alto peso molecular bem como aquelas termicamente sensiveis. O
processo de destilagdo molecular foi direcionado a fim de se obter tocoferdis, utilizando-se
modelagem matematica e simulagdes (DISMOL). Como o modelo de destilador € altamente
dependente do sistema estudado, este foi completamente caracterizado através da avaliagdo dos

componentes presentes no DDOS e compilagido de suas propriedades fisicas e termodinamicas.
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