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O objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito da aplicação do gás etileno em tomates colhidos no 
estádio verde-maduro, em duas aplicações intercaladas de 12 horas, logo após a colheita, em 
duas temperaturas (12,5 e 25ºC) controladas, avaliando a cada mudança de estádio de maturação, 
as qualidades dos frutos quanto à perda de peso (%), variações na coloração, acidez total, 
vitamina C, sólidos solúveis (ºBrix) e pH. Os resultados iniciais demonstraram que os frutos 
submetidos ao etileno e armazenados a 25ºC demonstraram alterações nos parâmetros de 
qualidade em menor espaço de tempo quando comparados aqueles armazenados a 12,5ºC. Em 
relação à perda de peso, foi observada apenas uma pequena diferença entre os frutos 
armazenados nas diferentes temperaturas aumentando gradativamente com o passar dos dias. 
Para o pH os valores não tiveram uma variação significativa. Em relação ao teor de sólidos 
solúveis e o teor de vitamina C, os valores oscilaram em todos os estádios de maturação. Em 
relação a acidez total, houve decréscimo com a evolução da coloração. A aplicação do gás etileno 
demonstrou um ganho na qualidade, proporcionando amadurecimento mais uniformemente e em 
um curto período de tempo, causando menores perdas e lotes mais homogêneos. 
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