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A desacidificagdo de oleos vegetais por extragdo liquido-liquido tem-se mostrado como rota
alternativa na obtengdo de 6leos vegetais com teores aceitaveis de acidos graxos livres. Este
processo € possivel devido a diferengca de polaridade entre os ftriacilglicerois, principais
componentes do 6leo, e o solvente, etanol, levando a formagao de duas fases liquidas e permitindo
a remogéao dos acidos graxos livres. Desta forma, o conhecimento do equilibrio entre as fases do
sistema torna-se essencial para o delineamento do processo de extragdo. O presente trabalho
apresenta os dados de equilibrio liquido-liquido para o sistema 6leo de soja refinado (Liza) + acido
linoléico comercial (Fluka) + etanol (Merck) + agua, a 50,0 °C. A adicdo de agua ao sistema
aumenta a regido de separagao diminuindo a perda de 6leo neutro para a fase extrato. Os dados
experimentais obtidos foram utilizados para ajustar os parametros do modelo NRTL (Non Random
Two Liquid), considerando-se o sistema como um pseudoquaternario. O desvio global obtido entre
as composigdes experimentais e as calculadas pelo modelo NRTL foi adequado, sendo o conjunto
de parametros obtido apropriado para ser utilizado na simulacdo do processo de desacidificagédo
por extragéo liquido-liquido.
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