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O diéxido de carbono supercritico € uma alternativa aos processos de extragdo convencionais
devido a capacidade de solubilizacdo de muitas substéncias bioldgicas de interesse para
alimentos. O presente estudo tem como objetivo principal medir a solubilidade do y-orizanol em
diéxido de carbono supercritico, compara-lo com a solubilidade de 6leos a fim de se provar que
€ possivel extrai-lo do farelo de arroz, pois € uma substancia de atividade antioxidante,
promove a redugao do nivel de colesterol do plasma e tem sido utilizado industrialmente em
produtos alimenticios, cosméticos e farmacéuticos. As medidas de solubilidade foram
realizadas no método estatico de equilibrio, na qual um volume conhecido de extrato foi
coletado apés atingida a condi¢cdo de equilibrio em um extrator contendo y-orizanol puro e
diéxido de carbono supercritico. As condigbes experimentais de extragdo foram 200, 300 e 350
bar e 40, 60 e 80°C. Posteriormente, realizou-se a modelagem do -orizanol e diéxido de
carbonolJequilibrio de fases do sistema dleo vegetal, supercritico.
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