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Desenvolvimento de processo de extracdo sequencial a alta pressdo para obtencdo de
compostos fendlicos a partir de pimenta malagueta (Capsicum frutescens).

Fernanda F. Guedes*, Ana Carolina de Aguiar, Julian Martinez.

Resumo

Este projeto propde o desenvolvimento de um processo de extracdo sequencial para recuperar capsaicinoides e
compostos fendlicos empregando extracdo com CO2 supercritico (SFE) seguido de uma extracdo com liquido
pressurizado (PLE) a partir de pimenta malagueta (Capsicum frutescens) como uma alternativa para agregar valor a
este cultivar. A extracé@o supercritica foi conduzida nas condi¢des previamente otimizadas de 15 MPa e 40 °C., com
posteriores ensaios de PLE utilizando misturas de etanol e agua (50, 75 e 100% de etanol, w/w) como solvente a
diferentes temperaturas (45, 55 e 65 °C) e a presséo fixa de 10 MPa. Os extratos obtidos foram avaliados em termos
do rendimento global de extragdo, teor de compostos fendlicos pelo método de Folin-Ciocalteau, Quantificacdo dos
capsaicinoides por Cromatografia Liquida de Ultra Eficiéncia (UPLC) e atividade antioxidante pelo método de DPPH.
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Introducéo
As pimentas séo boas fontes de nutrientes, como
a vitamina C, compostos fendlicos, flavonoides e

carotendides. [1](Materska and Perucka, 2005).

obtencdo de compostos fendlicos a partir de matrizes

naturais € de grande interesse para a induastria de .'
alimentos, cosméticos e farmacéutica. A escolha

adequada do processo de extracdo é uma etapa crucial
para a o isolamento, identificacdo e subsequente
aplicacdo destes compostos. [2](Garmus et al., 2014).

Desta forma, o objetivo deste projeto é obter ) o o
extratos ricos em Capsaicinoides a partir de pimenta F|gura 1.Resultado de Absorbancia da determ|na§ao da

malagueta liofilizada pela técnica de SFE e  capacidade antioxidante pelo método DPPH.
posteriormente aplicar sequencialmente o processo de

>

PLE com etanol e 4gua em diferentes propor¢Bes como Conclusdes
solvente na pimenta malagueta desengordurada (PMD) A matéria prima utilizada possui teor de
para recuperar compostos fendlicos bioativos. Capsaicina e fendlicos dentro do esperado. Com
melhores rendimentos para as condi¢cbes de 50% e 75%
Resultados e Discussao de etanol, assim como uma melhor capacidade

A matéria prima utilizada apresentou teor de antioxidante em meio etandlico para essas condicoes,
Capsaicina de 1018+96 ug/g pimenta fresca e teor de ~ Mas sem consideraveis diferencas com a variacéo da

fendlicos totais de 1,5+0,03 mg EAG/g pimenta fresca. temperatura.

Extracdo supercritica conduzida nas condi¢des i
de 15 MPa e 40 °C., e ensaios de PLE utilizando Agradecimentos
misturas de etanol e agua (50, 75 e 100% de etanol, Agradeco a todos que me ajudaram durante o
w/w) como solvente a diferentes temperaturas (45, 55 e desenvolvimento do projeto e ao CNPq pela bolsa de
65 °C) e pressdo fixa de 10 MPa, apresentaram iniciagao cientifica PIBIC

rendimento médio de 10% (g solidos / g de PMD) para as

condicdes de 50% e 70% de etanol e 4,25% (g solidos / o o _ _

g de PMD) para a condi(;éo de 100% de etanol. [1]M. Mate_rska, I. Perucka, Ant|OX|da}nt Actl_wty of the main phenolic

compounds isolated from hot pepper fruit (Capsicum annuum L.). Journal of
Os e).(tl’atO‘S re?'t_"tames do processo _de_ PLE Agriculture and FoodChemistry, 53, 2005, 1750-1756.

foram submetidos & andlise de capacidade antioxidante

pelo método DPPH, resultando nas absorbancias [2]T.T. Garmus, L.C. Paviani, C.L. Queiroga, P.M. Magalhdes, F.A. Cabral,

apresentadas na Figura 1. Com diferengas de Extractlpn of phepoll_c cqmpounds from pltar!ga (Eugenl_a_ uniflora L.) leaves by
. damente 0.2 unidades de absorbancia entre os sequential extraction in fixed bed extractor using supercritical CO 2 , ethanol and

;’:Ipt‘tOXIma N ) £ 0 100% d ; | | water as solvents. The Journal of Supercritical Fluids, 86, 2014, 4-14.

estes reallzados com b e 0 de etanol e valores

proximos para as condicdes de 50% de etanol e 75% de

etanol.
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