XXVIII Congresso {virtual} de Iniciacao Lientifica da Unicamp

unicamp

UNICANMP

. | Ayt

Y Y @cnrq

ANALISE DO BALANCO DE MASSA E ENERGIA PARA PRODUCAO DE
CERVEJA: UM ESTUDO DE CASO.

Luiz Amadeu C. M. Rocco*, André F. Osser, William G. Sganzerla, Tania Forster Carneiro
Universidade Estadual de Campinas (UNICAMP) - Faculdade de Engenharia de Alimentos (FEA).

*e-malil — amadeu.campedelli@gmail.com

INTRODUCAO

. _ _ Figura 2 - Fluxograma da producao de cevada e maltagem
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para a producao de cerveja. Por fim, deve-se conhecer os

impactos no meio ambiente causados por este setor,

principalmente quanto aos residuos sélidos e liquidos gerados.
Figura 3 - Fluxograma da producao de cerveja
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A pesquisa dos dados do processo industrial de producao de

cerveja foi conduzida na base de dados da Web of Science, Scielo O processo de produgao de cerveja requer muita agua, malte,

e Google Scholar, no primeiro semestre de 2020. Artigos de levedura e lupulo. Alem disso, elevada quantidade de energia

pesquisa e revisdo que apresentaram informacdes sobre os inputs termica e eletrica € necessaria para o processo, Vvisto que existem

e outputs do processo foram selecionados, a fim de conduzir a muitas operacoes unitarias que demandam energia. Apos a producao

analise méassica e energética do processo. de cerveja, os residuos alimentares gerados sao bagaco de malte,

fermento, residuos de filtros e residuos de cerveja e aguas

RESULTADOS E DISCUSSAO residudrias. Dentre os residuos gerados, o bagaco de malte

A Figura 1 apresenta o balanco de massa e energia do processo representa a maior fracdo (0,169 kg/L de cerveja).

industrial de producao de cerveja, detalhando todos os inputs

(dados em verde) e outputs (dados em vermelho) do processo. Na CONCLUSOES

figura, adotou-se a unidade funcional de 1 L de cerveja. Através do presente estudo pode-se conduzir um balanco de massa e

A Figura 2 apresenta o fluxograma da producdo de cevada e energia para a producao industrial de cerveja. A cada litro de cerveja

maltagem. A Figura 3 apresenta a producdo de cerveja, que tem produzido, elevada quantidade de energia €& necessaria, e alta

um dos substratos iniciais o malte obtido na etapa anterior, e quantidade de residuos sdo gerados, sendo uma barreira para a
/

. . industria cervejeira.
como produto final a cerveja envasada.
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