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INTRODUCAO:

O Brasil tem uma posicdo de destaque na produgdo e exportacdo do dleo essencial de
laranja, um dos principais no mercado mundial (BIZZO et al, 2009). Este 6leo, que ¢ subproduto do
processamento do suco, tem diversas aplicagdes, desde a perfumaria ao setor alimenticio, e ¢
extraido do epicarpo do fruto durante sua compressdao para a obtencdo do suco. Na extragdo as
bolsas de 6leo na casca se rompem e o 6leo € removido por jatos de agua, gerando uma emulsdo que
posteriormente passa por etapas de centrifugacao e purificagao.

A etapa de purificacdo, denominada winterizagao, consiste em um processo de resfriamento
do 6leo até que as ceras nele presentes cristalizem e possam ser removidas e encaminhadas para a
producao de racao (YAMANAKA, 2005). A winterizagdo, no entanto, ¢ um processo lento,
podendo levar de trés dias até trés meses, dependendo da temperatura utilizada, da matéria-prima,
da composicao e da quantidade de cera no 6leo (WATERS, 1997).

Os processos de separagdo por membrana (PSM) sdo geralmente mais econdmicos e
apresentam menor tempo de processo. O principio desses métodos se baseia na separagao fisica de
acordo com o tamanho da molécula de interesse e da afinidade do composto alvo com os poros da
membrana. Assim, PSMs sdo uma alternativa possivelmente eficaz para a purificagdo do 6leo
essencial de laranja, apresentando potencial de retencdo de compostos terpénicos de grande massa

molecular que compdem as ceras.
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METODOLOGIA:

Em virtude da pandemia do coronavirus e da suspensdo de atividades presenciais na
Universidade Estadual de Campinas, os ensaios praticos de microfiltragao e ultrafiltracao previstos

no projeto nao puderam ser realizados.

No entanto, com a retomada das atividades presenciais estes ensaios serdo conduzidos. O
6leo essencial de laranja a ser utilizado foi doado pela empresa Citrosuco®. As membranas
utilizadas serdo cortadas no formato e tamanho adequado e condicionadas com solucao
hidroetanolica pH 2,0 (50%, m/m) por 12 horas antes de cada ensaio em sistema de filtragcao

tangencial, para garantir sua estabilizagao.

Sera utilizado um sistema de filtragdo tangencial em pequena escala com modulo de
membrana placa e quadro, que geralmente ¢ utilizado na maioria dos processos industriais. Neste
sistema, a obstru¢do dos poros ¢ retardada através da circulagdo paralela e continua da solucao pela
membrana, garantindo também uma maior concentragdo dos componentes de interesse no material

retido.

As filtragdes serdo realizadas em modo continuo, no qual a solugcdo de alimentagdo sera
recirculada no sistema, e amostras de 100 mL da alimentagdo e das fracdOes concentradas e
permeadas serdo coletadas e armazenadas em frascos ambar a -18 °C, até serem analisadas. Nas
correntes de alimentag¢do, permeado e concentrado serdo avaliados o fluxo mdssico de permeado
(Jp), o indice de retengdo das ceras (R1), o fator de concentragdo (FC), a diminui¢ao do fluxo (DF),

a reducdo do volume e o fator de reducao volumétrico (FRV).

PERSPECTIVAS:

O processo de microfiltragdo na industria de alimentos ja faz parte de etapas de clarificacao
e esterilizacdo de bebidas, e a ultrafiltracdo ¢ utilizada para fracionar ou concentrar proteinas e
recuperar pigmentos ou 6leos (HABERT et al, 2006). Embora ainda nao haja uma consideravel
quantidade de estudos com a finalidade de analisar o desempenho das membranas na separagdo de
ceras de Oleos essenciais reportados na literatura, ja se verificou uma certa eficiéncia do método
para esta finalidade (FINN; GABELMAN, 2016). Assim, além de emergirem como uma tecnologia
promissora para obtencdo de produtos de maior valor agregado, com maior grau de pureza, ¢ para
otimiza¢do de processos, PSMs oferecem boas perspectivas no uso para a purificagdo do 6leo

essencial de laranja.
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