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Esse trabalho está centrado na investigação da termodinâmica de adsorção de pigmentos
coloridos, encontrados em óleos comestíveis vegetais, em dois tipos de argilas brasileiras, tendo
uma possível finalidade de utilização em processos químicos de branqueamento desses óleos. As
propriedades gerais das argilas - composição química, capacidade de troca iônica, medida de área
superficial, termogravimetria e volume de poro – foram determinadas para que fosse possível
caracterizá-las para o trabalho. As isotérmas de adsorção dos pigmentos com as argilas foram
levantadas e foram obtidos os valores de  capacidade máxima de adsorção. Todas as medidas
foram efetuadas em heptano , solvente modelo para óleo vegetal. Uma das argilas estuda,
caolinita, apresentou uma grande capacidade de adsorção do pigmento empregado, entretanto , o
outro argilomineral empregado apresentou uma capacidade de adsorção menor quando testadas
na forma sódica.
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