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INSTRUMENTAGAO E MONITORAGAO DE UMA UNIDADE DE TRATAMENTO DE AR, A
DIFERENTES PRESSOES, PARA APLICAGOES EM SECAGEM DE ALIMENTOS TERMO-
SENSIVEIS

Joaquim Eugénio Abel Seabra (Bolsista PIBIC/CNPq) e Prof. Dr. Vivaldo Silveira Junior
(Orientador), Faculdade de Engenharia de Alimentos — FEA, UNICAMP

A secagem de produtos termo-sensiveis (por exemplo: especiarias) € uma operagao unitaria
importante para ampliagao de seu “shelf-life”, ja que tais alimentos possuem componentes volateis
facilmente degradaveis a altas temperaturas. Os tratamentos de ar para esta aplicagdo baseiam-se
no aumento da diferenga das pressdes de vapor d’agua do ar e do produto, obtido por meio da
reducdo da umidade relativa do ar, ou pelo aumento da temperatura do produto. Este trabalho
consistiu na montagem, instrumentacdo e monitoracdo de uma planta de tratamento de ar,
constituida de sistemas de resfriamento e aquecimento de liquidos e trocadores de calor aletados
para resfriamento e aquecimento do ar, produzindo-o a baixas umidades relativas, diferentes
temperaturas e pressoes totais. A montagem da instrumentagéo envolveu a instalag&o e calibragao
dos sensores (temperatura, pressdo, massa, umidade relativa e velocidade do ar), além da
elaboracdo de um programa na linguagem HP-BASIC com a fungido de aquisitar as medidas e
armazenar as informagdes provenientes da Aquisicdo de Dados. Os ensaios realizados revelaram
a habilidade do protétipo em proporcionar condi¢des adequadas, tanto pressédo quanto temperatura

do ar, para a secagem de produtos alimenticios termo-sensiveis.
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