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ESTUDO DO EQUILiBRIO DE FASES PARA SISTEMAS COMPOSTOS POR OLEO DE
GIRASSOL + ACIDO OLEICO OU ACIDO LINOLEICO + ETANOL + AGUA, A 25°C

Giovanna B. Gomes (Bolsista FAPESP), Dra. Christianne E.C. Rodrigues (Co-orientadora) e Prof.
Dr. Antonio J.A. Meirelles (Orientador), Faculdade de Engenharia de Alimentos - FEA, UNICAMP

O dleo de girassol (OG) destaca-se por apresentar, em sua composi¢do, um alto nivel de acidos
graxos mono e poliinsaturados, tais como o oléico (OLE) e linoléico (LIN). A desacidificagao de
Oleos vegetais por extragao liquido-liquido tém-se mostrado como rota alternativa de refino por ndo
gerar sabdes e minimizar a perda de 6leo neutro. Desta forma, o estudo do equilibrio de fases
torna-se relevante no ambito do desenvolvimento do processo. Neste trabalho estao apresentados
dados de equilibrio para sistemas OG / OLE ou LIN / etanol hidratado. Estes sistemas foram
construidos contactando-se a mistura (OG + AGL) ao solvente, na propor¢do massica 1:1. Apos
agitagéo e repouso, a T=25,0 °C, foi realizada a analise de composi¢ao das fases oleosa (FO) e
alcodlica (FA). A concentracao de AGL foi determinada por titulagéo, a de solvente por evaporagao
e a de agua por titulagdo KF. Os materiais graxos, OG refinado Liza, OLE comercial Merck e LIN
comercial Fluka, foram caracterizados por CG. Os resultados obtidos foram expressos como
coeficiente de particdo dos AGL, kag =(fracdo AGL ™)/(fragdo AGL °), e seletividade do solvente,
S=Kac1/koLeo, €m fungéo do teor de agua no solvente. Observou-se que a adigéo de agua ao etanol

aumenta a seletividade do solvente etandlico.
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