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Introducao

A propolis, um produto natural rico em flavondides e acidos fendlicos, apresenta importantes caracteristicas que podem agregar valor aos alimentos,
como por exemplo atividade antioxidante. Seu extrato e comercialmente encontrado em solucao alcoolica, a qual apresenta alguns inconvenientes, tais como
0 alto sabor residual e contra-indicacoes. Logo, extratos aguosos veém sendo estudados como substitutos da forma tradicional, com a vantagem de serem mais
baratos; no entanto, extraem menor quantidade de componentes em relacao ao extrato alcoolico. A concentracao dos extratos é outro fator importante a ser
analisado, pois além de necessaria para o uso industrial, reduz a quantidade de solvente na solucéo.
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Figura 1. Esguema metodologia

Resultados e Discussao
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Tabela 1. Analise da atividade antioxidante pelo método FRAP Figura 2. Atividade antioxidante dos extratos determinada pelo método FTC e DPPH.
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