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INTRODUÇÃO

O encolhimento é um dos efeito associados a processos de secagem.

Seu conhecimento e controle têm se mostrado muito importantes pois a

variação na área superficial da amostra afeta diretamente a curva de secagem,

não podendo ser desconsiderada. No presente trabalho foram realizados

estudos da secagem e encolhimento de diferentes frutas, bem como o efeito do

etanol nesse processo.

METODOLOGIA

• Experimentos realizados em túnel de secagem construído de forma a

possibilitar a modificação da atmosfera (através da adição de etanol, por

exemplo);

• Foram utilizadas maçãs, bananas e abacaxis, obtidos em mercado local, nos

ensaios;

• Para cada uma das frutas, foram realizados três experimentos de secagem:

em atmosfera normal, atmosfera modificada com etanol 0,5%(v/v) e com etanol

aplicado na superfície da amostra, todos a 60°C;

• As amostras de maçã e banana foram medidas no início e no fim da secagem.

• Para o abacaxi, foi realizado um estudo mais detalhado, sendo tomadas

medidas em determinados intervalos de tempo.

RESULTADOS

Curvas de secagem de abacaxi

Figura 1. Curvas de fluxo de secagem em atmosfera normal com encolhimento e 

considerando área constante.

• Visualização das etapas da secagem: período inicial, taxa constante e taxa

decrescente

Efeito do etanol para diferentes frutas
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Figura 2. Cinética de secagem de (a) maçã, (b) banana e (c) abacaxi.

• Em todos os casos o etanol acelera o processo de secagem.

Encolhimento

• Fatias de abacaxi e maçã apresentaram maior encolhimento na presença de

etanol.

• Fatias de banana não apresentaram encolhimento significativo.

CONCLUSÃO

• Foi constatada a importância de se considerar o encolhimento e como ele

influencia na curva de secagem (etapas previstas pela literatura só são

percebidas levando-se em conta a variação da área).

• Para as três frutas estudadas o etanol acelerou o processo de secagem. A

diferença está na aplicação do etanol que leva a melhores resultados, sendo que

as variações resultam em grande parte da estrutura de cada uma das frutas.


