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INTRODUCAO

O encolhimento € um dos efeito associados a processos de secagem.

Efeito do etanol para diferentes frutas
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* Experimentos realizados em tunel de secagem construido de forma a Tempo (h) Tempo (h)
possibilitar a modificacao da atmosfera (atraves da adicao de etanol, por (a) (b)
exemplo); s
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* Foram utilizadas macas, bananas e abacaxis, obtidos em mercado local, nos

1 = Etanol superficial

A Atmosferanormal

ensaios; _ 54
« Para cada uma das frutas, foram realizados trés experimentos de secagem: F o C s
em atmosfera normal, atmosfera modificada com etanol 0,5%(v/v) e com etanol

aplicado na superficie da amostra, todos a 60°C;

* As amostras de maca e banana foram medidas no inicio e no fim da secagem.
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e Para 0 abacaxi, fol realizado um estudo mais detalhado, sendo tomadas

Tempo (h)

medidas em determinados Intervalos de tempo. ()
Figura 2. Cinética de secagem de (a) maca, (b) banana e (c) abacaxi.

RESULTADOS

Curvas de secagem de abacaxi  Em todos 0s casos o0 etanol acelera o processo de secagem.

Encolhimento

* Fatias de abacaxi e maca apresentaram maior encolhimento na presenca de
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etanol.

 Fatias de banana nao apresentaram encolhimento significativo.
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Teor de Umidade (g umidade /g solido seco)

°* Foi constatada a importancia de se considerar o encolhimento e como ele

Influencia na curva de secagem (etapas previstas pela literatura s sao
Figura 1. Curvas de fluxo de secagem em atmosfera normal com encolhimento e

. . percebidas levando-se em conta a variacao da area).
considerando area constante.

« Para as trés frutas estudadas o etanol acelerou o processo de secagem. A

. . _ ] L diferenca esta na aplicacao do etanol que leva a melhores resultados, sendo que
 Visualizacao das etapas da secagem: periodo Inicial, taxa constante e taxa

as variacoes resultam em grande parte da estrutura de cada uma das frutas.
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