XIX congresso K\
2011mternugde ; ﬂCNPq i
iniciacao crentifiGaMINEE st uncave

T0929

DESACIDIFICACAO DO OLEO DE BURITI BRUTO ATRAVES DA TECNOLOGIA DE
MEMBRANAS

Gabriela Gazotto Baptista (Bolsista PIBITI/CNPq), Chiu Chih Ming (Co-orientador) e Profa. Dra.
Lireny Aparecida Guaraldo Gongalves (Orientadora), Faculdade de Engenharia de Alimentos -
FEA, UNICAMP

O o6leo de buriti (Mauritia flexuosa L.) da familia Palmae, possui uma alta concentracdo de
acidos graxos monoinsaturados, principalmente acido oléico (76,3-78,7%), que sdo conhecidos
por apresentarem alta qualidade nutricional e capacidade de auxiliar na diminuicdo do
colesterol do sangue (LDL). Os acidos graxos livres séo prejudiciais a qualidade e estabilidade
do Oleo, sendo necessaria sua remoc¢do do Oleo bruto. A principal razdo para utilizar a
tecnologia de membranas é a separacdo de componentes de acordo com o tamanho
molecular, minimizando os danos causados pelas temperaturas elevadas, a reciclagem de
solventes e perdas de 6leo. O objetivo deste trabalho foi separar 4cidos graxos livres do dleo
de buriti bruto, através da utilizacdo de membrana polimérica comercial em unidade de
nanofiltracdo. Utilizou-se presséo de 20 bar, temperatura de 40°C e membrana polimérica de
polieterssulfona (PES) de massa molar de corte de 400 Dalton. Nestas condi¢Bes foi observada
reducao de 65% e 70% da acidez inicial do éleo bruto de buriti em meio etanélico 90% e 95%
(30/70 m/m oleo/etanol) em fator de concentracéo 1,31 e 1,53 onde se obtiveram fluxos de 178
L/h*m? e 158 L/h*m? Com estes fluxos pode-se vislumbrar aplicacdo de tecnologia de
membranas na separacdo destes compostos em refino a baixas temperaturas, viabilizando

preservacao dos carotendides. Os 6leos retidos apresentaram acidez média de 1,4% de AGL.
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