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O 2,6-diclorofenol indofenol (DCFI), conhecido como reativo de Tillmans é o reagente mais 
popular para titulação direta de vitamina C em sucos e preparados. O DCFI é um indicador 
colorido que é reduzido pelo ácido ascórbico (AA). A aplicabilidade deste método é restrita a 
amostras de frutas cítricas e tabletes de multivitamina que não contêm minerais. Materiais 
coloridos dificultam a visualização do ponto final, resultando em análises equívocas para 
determinação do teor de ácido ascórbico nesses produtos. O presente trabalho objetiva o 
desenvolvimento de modificações ao método de Tillmans através da titulação inversa, 
determinando dessa maneira o teor de vitamina C em qualquer tipo de amostra seja ela 
colorida ou não. Para este fim, serão analisadas amostras de sucos de frutas e seus 
preparados verificando a viabilidade do método para aplicação no setor industrial. Até o 
prezado momento os resultados se apresentam lineares, evidenciando a estequiometria do 
método. Nessa fase de estudo quase a totalidade das amostras já foram analisadas e verifica-
se diferenças notáveis nos resultados entre as metodologias, estando o método inverso 
significativamente mais correto quando comparados a rotulagem do produto. 
Vitamina C - Método de análise - Frutas 
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