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ANALISE DA ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE EXTRATOS DE PROPOLIS AQUOSOS E
ETANOLICOS EM DIFERENTES CONCENTRACOES E PH
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A prépolis, um produto natural rico em flavondides e &cidos fendlicos, apresenta importantes
caracteristicas que podem agregar valor aos alimentos, como, por exemplo, seu efeito
antioxidante. O extrato da propolis € comercialmente encontrado em solugdo alcodlica, a qual
apresenta alguns inconvenientes, tais como o alto sabor residual proveniente da extracdo feita
com alcool e contra-indicagdes. Logo, extratos aquosos vém sendo estudados como
substitutos, porém extraem menor quantidade de componentes em relacdo ao extrato alcodlico;
e também a concentracdo dos extratos, pois reduz a quantidade de solvente na solugdo. Com
a utilizacdo de diferentes métodos de avaliacdo da atividade antioxidante (FRAP, DPPH e
FTC), verificou-se que o aumento do pH produziu um extrato aquoso com maior atividade
antioxidante, com potencial a ser um extrato alternativo em rela¢éo ao tradicional (alcodlico).
Além disso, o trabalho pretende verificar a atividade antioxidante dos extratos concentrados

obtidos através da concentragdo por nanofiltragao.
Propolis - Atividade anti-oxidante - Extratos



	ANÁLISE DA ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE EXTRATOS DE PRÓPOLIS AQUOSOS E ETANÓLICOS EM DIFERENTES CONCENTRAÇÕES E PH

