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ESTUDO DA ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DO BIOSURFACTANTE DE BACILLUS
SUBTILIS OBTIDO POR FERMENTACAO CONTINUA UTILIZANDO MANIPUEIRA COMO
SUBSTRATO
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Biosurfactantes sdo compostos tensoativos de grande importancia para a inddstria e também
interessantes propriedades biolégicas, sendo a surfactina produzida por Bacillus subtilis um
dos biosurfactantes mais importantes e estudados. No entanto, a sua utilizacdo em escala
industrial ainda € limitada devido aos altos custos de producdo. Desta forma, 0s objetivos deste
estudo foram a avaliacdo da produgdo continua de surfactina utilizando um residuo
agroindustrial, a manipueira, além do efeito das taxas de diluicbes empregadas na produc¢éo
deste composto. As fermentacBes foram realizadas com uma cultura de Bacillus subtilis
identificada como LB5a, em fermentador de bancada com condi¢cdes de temperatura, agitacéo,
aeracdo e vazdo de alimentac@o controladas. O biosurfactante foi obtido através do
recolhimento continuo de espuma gerada e sua purificagdo. Para o acompanhamento do
processo foram realizadas as analises de: glicose, pH, contagem padrdo em placas, tensao
superficial e diluigdo micelar critica 1/10 [CMD-1] e 1/100 [CMD-2]. Estas analises confirmaram
0 estabelecimento de um estado estacionario a partir de 96 horas de fermentacdo. Com o
aumento da taxa de diluicdo empregada de 0,02 h-1 para 0,04 h-1 foi observado um aumento
de dez vezes na producéo de biosurfactante. Os resultados obtidos séo de grande importancia

para a viabiliza¢éo da produc¢éo de surfactina em escala industrial.
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