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HIDROLISE DE SOLUCAO DE BAGACO DE CANA-DE-ACUCAR ATRAVES DE
MICROONDAS

Melina Luvizotto Gongalves (Bolsista SAE/UNICAMP) e Prof. Dr. Vivaldo Silveira Junior
(Orientador), Faculdade de Engenharia de Alimentos - FEA, UNICAMP

Os primeiros meses do projeto de iniciagdo cientifica foram dedicados a pesquisa de textos,
artigos e periddicos sobre os assuntos que seriam abordados durante projeto: as principais
técnicas de hidrolises de solugao de bagaco de cana, bem como a eficiéncia dos resultados
com diferentes solventes, e sobre o funcionamento e influéncia de microondas em solucdes
aquosas. Os primeiros experimentos foram feitos com o aparelho de forno microondas, os
testes consistiam na verificacdo da variacéo de temperatura da agua em béqueres depositados
em diferentes pontos do aparelho de microondas. Em seguida o foco dos experimentos passou
a ser 0 bagaco de cana, determinacgdes fisico-quimicas foram realizadas para averiguar as
reais condigbes do material: teor de extrativos, teor de umidade, teor de cinzas, teor de
celulose e extracdo de hemicelulose. Através dos resultados obtidos, uma série de gréficos
apontara o processo otimizado de preparacdo da solucdo de bagaco de cana e poténcia de

microondas ideal para realizar a hidrolise.
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