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INTRODUCAO

O Brasil € o terceiro maior produtor de alimentos para animais no mundo. A
extrusao € um avanco tecnologico que tem sido adotado pela industrias de racoes
de forma bem empirica, apesar do alto custo do maquinario € do processo.

Do ponto de vista reoldgico, a interacao entre maquina extrusora e a massa sob
extrusao pode ser reduzida a um escoamento do tipo viscométrico e seu
comportamento pode ser simulado em redmetros.

O milho e o farelo de soja sado os mais utilizados nessa industria, sendo que,
juntos, compoe cerca de 80% da racao final, dependendo da espécie animal.

A consequéncia da alteracao das propriedades mecanica dos alimentos utilizados
para a fabricacao de racao € pouco conhecida, tais como adicao de agua,
granulometria ou cozimento sobre o rendimento e eficiéncia energética das

maquinas processadoras.

OBJETIVOS

Determinar os efeitos da granulometria da amostra e do cozimento por calor sobre
a caracteristica reologica de amostras de milho moido, utilizando a técnica de

reometria capilar, em condi¢cdes analogas ao funcionamento de uma extrusora.

MATERIAIS E METODOS

Para a granulometria, foi utilizado os seguintes materiais:
- 30 kg de milho
- 2 peneiras de tamanho diferentes (graos moidos entre 0,5 e 0,6 mm)
- Maquina de teste universal |
- Sacos Plasticos

- Estufa (temperatura igual a 105° C)

FIGURA 1: Extrusora INBRA LABOR PQ-30

Para o efeito do cozimento, foi utilizado os seguintes materiais:

- 30 kg de milho

- Panela de pressao

- Estufa (temperatura igual a 105° C)

Para ambos, foi utilizado o reométro capilar e matrizes de tamanhos variados,

mostrados na figura 2.
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FIGURA 2:. A) Reometro capilar, resisténcia elétrica e controlador digital de temperatura;

B) Pino e anel de alinhamento do pistao e pistao; C) Matrizes de diferentes tamanhos.

RESULTADOS

Fez-se a montagem dos equipamentos para a moagem do milho, separacao

utilizando peneira vibratoria e redmetro capilar na maquina universal.

CONCLUSAO

O projeto foi interrompido, nao sendo possivel realizar os ensaios previstos. A
experiéncia de aprendizado se concentrou na revisao bibliografica e preparacao de

aparato para ensaios.
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