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INTRODUGAO

O processo de extrusao para formulacao de alimentos e de seus ingredientes, proteinas e polisacarideos e seus preparados € uma consolidada operacao no
processo alimenticio moderno. Extrusoras simples e duplas vém sendo usadas pela industria alimenticia na producao de uma variedade de produtos. “Snacks,
confeitos, paes, massas, “pet foods”, e cereais matinais sao alguns exemplos do uso convencional de extrusoras na industria de alimentos.

O projeto teve como objetivo determinar a energia mecanica especifica na extrusao de uma massa de milho-soja (70%/30%) com matrizes de 4mm e 6mm.

METODOLOGIA

Foram utilizados 130 kg de milho e 60 kg de soja para o preparo da massa utilizada no experimento. Este material foi previamente misturado e moido em peneira de
1,9mm. Foram realizados quatro ensaios no Laboratorio de Piscicultura da Esalg-USP com extrusora INBRA LABOR PQ-30, sendo dois deles utilizando matriz de
4mm e outros dois com matriz de 6mm. A aquisicao das variaveis eletricas durante a operacao do equipamento foram feitas utilizando-se um ESB-SAGA 4500, Foram
coletados dados de Tensao maxima e minima das trés fases, Corrente nas trés fases, Poténcias ativa, reativa e aparente nas trés fases e Fator de poténcia nas trés
fases.

Figura 1: Extrusora INBRA LABOR PQ-30 Figura 2: ESB-SAGA4500

RESULTADOS E DISCUSSAO
Plotou-se graficos de Poténcia ativa (W) X Tempo de operacao (s) para os dois casos estudados: extrusao com matriz de 4mm e com matriz de 6mm.
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Figura 3: Grafico de extrusao com matriz de 4mm. Figura 4. Grafico de extrusao com matriz de 6mm
Sendo assim, EME(4mm)=0,6132 MJkg e EME(6mm)=0,559 MJkg
CONCLUSAO

Verificou-se que na extrusao com matriz de 4mm, houve maior solicitacao energetica do que na operacao com matriz de 6mm., devido ao aumento da resisténcia ao
escoamento.
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