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INTRODUCAO RESULTADOS
Os edulcorantes ou adogantes artificiais sao consumidos nao somente N .
por pessoas obesas ou diabéticas, mas também por um nimero crescente m
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calérico de sua alimentacao, mas seu principal uso é como coadjuvante no 2 WM\EOF R N
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controle do Diabetes Mellitus. Com isso, o emprego de edulcorantes - W o 1
artificiais na inddstria alimenticia apresentou um alto crescimento nas 0- 2 & f 5 3 - Zﬁ )
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ultimas decadas, o que leva a necessidade de metodos de analise destas Z :
substancias que sejam simples, rapidos e de baixo custo, para controle de (A) 2 | . | ; (B) ; | ‘ | 5
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qualidade e/ou adequacéo a legislacéo. i
Nesse projeto foi desenvolvido, pela primeira vez, um método de Eletroferogramas: (A) mistura de todos os edulcorantes e HEPES (padrdo interno) em
separacdo e quantificacdo por eletroforese capilar (EC), empregando a concentragoes equimolares de 200 pymol.Lt . (B) amostra de bebida a base de extrato

de guarana. Condicoes: Tampao de corrida TRIS 20 mmol.Llcom pH ajustado a 8,1 com
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deteccao condutometrica sem contato (C*D) [1-2], dos edulcorantes acido cloridrico e sem inversor de fluxo; Injecao por gravidade por 30 s; Potencial 20

artificiails sacari%iclamato, aspartame e acesulfame-K. kV; Freqiiéncia 542,57 KHz e 2V_.
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. L Oi‘g”:*@ I Eﬂ{ Tabelal: Parametros das curvas analiticas para eletrdlito Tris (pH 8,1)
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H*ﬁifixﬁ_ o_ Q) N N Ne Edulcorante Coeficiente de Correlacao Limite de Deteccao (umol/L)®
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i U 0 Sacarina 0,9996 4,5
. . Cicl Ciclamato 0,9994 3,5
Aspartame Acesulfame -K acarina iIclamato
P Aspartame 0,9988 7.0
EXPERIMENTAL Acesulfame - 0,9997 38,9
Instrumentacao a : faixaKde concentragao 50 - 500 pumol/L; b: 3 vezes ruido da linha base
%#Equipamento de CE Waters® com deteccdo C*D adaptada. Tabela 2:Resultados das analises do produtos dietéticos
Amostra Conc. Conc. Conc. Conc.
“*Coluna Capilar de silica fundida com 50 cm de comprimento e 75 um de Sacarina Ciclamato Agpartame  Acesulfame-K
didmetro interno (mg/mL) (mg/mL) (mg/mL) (mg/mL)
“*Injecao hidrodinamica de amostra por gravidade (10 cm durante 30s) Adocante Artificial 87,9 +0,3 86,1+1,7 B B
Liquido
“*Detector C*D operando a 550 kHz e amplitude de 2,0 V pico a pico Adocante Artificial 0,013 + 0,001 0,240 + 0,001 8.5 + 0.2 )
em Po
Eletrélito utilizado Refrigerante a 0,114 + 0,008 0,62 + 0,06 ~ ~

Base de Guarana

. _ . . . _ . -1 -
Tris-hidroximetil-aminometano (TRIS) 20 mmol Lt pH 8,1 (ajustado com Refrigerante a 0,22 + 0,01 0,112 + 0,005
HCI) Base de Cola

CONCLUSAO

Conclui-se, qgue o meétodo proposto é adequado para identificacao e
guantificacao dos edulcorantes artificiais em adocantes artificiais liquidos e
em po. No entanto, para analise de refrigerantes dietéticos, o método ainda
apresenta limitacoes para quantificacao do aspartame e o padrao interno
escolhido também nao apresenta a mesma resposta observada nas solucoes
padrao. Assim, otimizacdoes no método ainda sao necessarias.
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Figura 1 : Equipamento de CE Waters® com deteccao C*D adaptada. APOIO
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