INFLUENCIA DE SAIS NA PRODUGAO DO ACIDO HIALURONICO POR FERMENTAGAO
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Motivacao e objetivo: Resultados e Discussio(continuagio):

O acido hialurénico (AH) foi descoberto em 1934 por Meyer e Palmer e desde . A .
entdo vem se mostrando um produto altamente atrativo do ponto de vista Avaliacéo de Presenca (Il):

econdémico, com aplicagées nas areas médico-farmacéuticaecosmética’.

A producdo comercial de AH pode ser de origem animal ou produgéo _ 1
fermentativa de Streptococcus equi sub. zooepidemicus. Apesar de os 31w
polimeros de ambas as fontes serem quimicamente iguais, ocorre perigo de 2 0
contaminacao viral naqueles de origem animal. Dessa maneira, a produgéo por 2
via fermentativa se torna cada vez mais atrativa e confiavel '. 0
Existe a oportunidade de otimizar a produgcédo e aumentar a qualidade do AH Z 0a0
pelo processo fermentativo através do controle do meio de cultura. Dada a S 0m
importancia dos sais minerais nas inumeras funcdes biolégicas dos seres “ aw ]
vivos, o presente trabalho tem como objetivo estudar a influéncia dos ions %’°~\° SIS EELS B D O o DS
\\minerais sobre o crescimento celular e rendimento da produgdo de AH. " S N F
. Figura 11.1: Produgao de AH Figura I1.2: Consumo de Substrato
MetOdOIO Ia: Tabela 2: Parametros do crescimento celular da
Apos a etapadereativagcdo dacultura, iniciou-se apropagagédodoinéculo [l fermentagéo de PRESENCA (1l)
em meio de cultivo contendo apenas glicose e extrato de levedura em . %8 Amostra Ypx Yps Yxs
concentragdes propostas na literatura®, afim de esgotar os sais no meio : gé Sem sais | 1,7988 | 0,1802 | 0,1002
nracelular. S Controle | 1,1524 | 0,1707 | 0,1481
27, 05
Para fazer o estudo da fermentacdo foram desenvolvidas duas §;Q4 h':;ss%‘ 1*‘5‘2% g’gigg gqgg;
avaliacoes para determinar a influéncia dos ions, como mostra o s ® Na,so: 13703 | 03403 | 02483
esquema: : gf FeSO, 1,3732 | 0,2031 0,1479
« Por uma rota escolheu-se alimentar todos os ions, exceto aquele em analise, o — caCl, 1,3870 | 0,2367 | 0,1707
chamada agora de avaliagdo de Ausénciaou(); < o¢«° ﬁ§ RS QN@%%O? MnSO, 1,5557 | 0,1782 | 0,1145
« Por outra escolheu-se alimentar apenas o ion em analise, chamada de Presenca b ZnS0, 1,4901 | 0,2549 | 0,1711
u(ll). Figura 11.3: Crescimento celular Cuso, 1,3786 | 0,2180 | 0,1581

\ Em ambas situagdes, seguiu-se as concentragdes propostas na literatura®.

Sem Sal 50mL » Se compararmos os dados de consumo de substrato nafermentacao controlh
e naisenta de sais da avaliacdo |, que foram os maiores dessa avaliagdo, com
os dados de crescimento celular nota-se que a proporcionalidade nao é
Na,SO, 50mL mantida: para o meio controle, o consumo de substrato é dirigido para o
K.SO 50mL crescimento celular enquanto no meio sem sais a demanda é dirigida para a
o producaodeAH, como pode servistonaFigural.1.
MgSO,  50mL « A utilizacao de substrato para producao de massa celular na fermentacgao
MnSO, 50mL com meio controle nas duas fermentacdes pode ser explicado pela
concentracao excessiva de sais no meio externo que gera um gasto excessivo
5mL ZnSO,  50mL de energia para que a célula se mantenha com concentragées fisiolégicas
CusSO, 50mL adequadas em seu interior. Essa hipétese é reforgada pelo fato de que o
consumo de substrato nas fermentagées com auséncia de um sal foi reduzido
FeSO, 50mL mas a producdo de biomassa ndo é prejudicada (Figura 1.3) e elevou a
cacl 50mL produgdodeAH (Figurg 1.1). SegundoArmstronga, existelzt'Jma relagdonegativa
Resultados e Discussao: 2 entre a taxa de crescimento e a produtividade especifica de AH, quando a
T~ ~ . inibicao do crescimento nao esta associada com limitagéo de glicose. Assim,
Avaliagéo de Auséncia (1): provavelmente a auséncia de alguns dos sais avaliados, sem a limitagéo da

Controle 50mL

=70 glicose, inibiu o crescimento, resultando numa maior produgdode AH.

130 & » Nasduas avaliagdes, o maiorrendimento Y, foido meioisento de sais
I 1A H
> 110 H
H E
E 1,000 2
o Conclusées:
H g e « A condigao de maior producdo de AH por unidade de massa celular, Y,,, foi
2 0w alcancada na fermentacao isenta de sais, sendo possivel afirmar que a produgédo
< 050 S microbiana de AH sem adicdo de sais é viavel nas condigdes propostas nesse

° e\"’ e DD DL O o % %ro e 000" 00" ! ¢ (o prop

SE @emo Qw@e e OB F PP experimento.
= | 1 Brod oA _ A auséncia de Na,SO, representou a maior produgédo absoluta de AH. Além
'gura 1.1 - Frodugao de F'gura 1.2 - Consumo de Substrato disto, aforma com que as duas avaliagées convergem para um mesmo resultado,
Tabela 1: Parametros do crescimento celular da vem comprovaracoerénciado presente trabalho.
fermentagédo de AUSENCIA (1)
> 080 Amostra Ypx Yps Yxs
H _ Sem sais 1,4114 0,2040 0,1445 - - " —
27,060 Controle | 1,2348 | 0,2334 | 0,1890 Blbllografla.
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° Znso, 1,5333 | 0,1951 0,1273

Figura 1.3 - Crescimento celular CuSO, 1,6768 0,2110 0,1258
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