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O figo 'Roxo de Valinhos' é um produto muito perecível em condições ambientais e, portanto, deve 
ser comercializado rapidamente. Como não são aplicadas técnicas para conservação do figo, uma 
solução encontrada pelos produtores para as frutas destinadas à exportação foi antecipar sua 
colheita, chegando  assim em condições aceitáveis na Europa, porém com sabor e aparência 
prejudicados. Este trabalho tem como objetivo avaliar a aplicação da atmosfera modificada (AM) na 
manutenção da qualidade do figo rami. Para promover a modificação atmosférica, oito frutas serão 
acondicionadas em filmes de polietileno de baixa densidade com espessuras de 50mm e 60 mm e 
policloreto de vinila com espessura de 50mm e armazenados à temperatura de 20º por um período 
de sete dias. O desempenho dos tratamentos será avaliado considerando as concentrações 
gasosas de oxigênio e gás carbônico nas embalagens, teor de sólidos solúveis, acidez titulável, 
perda de massa e aparência. Espera-se determinar o filme plástico potencialmente mais indicado 
para acondicionamento das frutas à temperatura ambiente, permitindo que as frutas sejam colhidas 
em um estádio de maturação mais avançado que o atual para exportação. 
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