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A preferência dos consumidores por alimentos mais saudáveis e seguros de substâncias nocivas 
tem proporcionado um aumento na produção de bebidas de frutas com tais características. Esse 
trabalho teve como objetivo avaliar a vida de prateleira de néctar misto de acerola e maracujá 
enriquecido com polpa de banana verde, bem como suas características reológicas e aceitação 
sensorial. A banana verde foi adicionada à formulação devido ao seu teor de amido resistente, que 
é uma fração do amido que escapa a digestão e é fermentado pela flora bacteriana no cólon, e que 
representa possíveis benefícios à saúde humana. Ao longo do tempo de armazenamento, o néctar 
foi submetido a análises de pH e cor instrumental, ensaios de viscosidade aparente e 
características reológicas, assim como, a testes sensoriais de aceitação e intenção de compra. 
Determinou-se também o teor de amido resistente na polpa de banana verde processada e 
utilizada na formulação do néctar. Constatou-se que houve um decréscimo na cor do néctar ao 
longo de sua vida de prateleira. Além disso, os dados de viscosidade x tempo obtidos para o néctar 
misto se ajustaram ao modelo de Arrhenius, e o comportamento reológico do néctar se ajustou ao 
modelo de Herschel-Bulkley. 
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