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A própolis vem se destacando nos últimos anos por apresentar propriedades terapêuticas 
como atividade antimicrobiana, antiinflamatória, antioxidante e utilizada como ingrediente 
funcional em alimentos. A própolis brasileira foi classificada em 13 grupos distintos de acordo 
com suas características físico-químicas e suas atividades biológicas. Por ser um produto 
natural a própolis têm sua composição química afetada por fatores climáticos e pela flora visita 
pelas abelhas. O objetivo do trabalho foi estudar a variação na composição química da própolis 
do grupo 12 em diferentes épocas do ano e regiões do estado de São Paulo. A metodologia 
utilizada para preparo dos extratos alcoólicos de própolis, perfil cromatográfico das amostras 
por HPLC, fenólicos totais, flavonóides totais, atividade antimicrobiana e atividade antioxidante 
foi segundo as respectivas publicações: Park et al, 1998; Park et al, 2002; Woisky & Salatino, 
1998; Chang et al., 2002; Blair et al, 1958 e Yen & Wu, 1999.Verificou-se que há variação entre 
a quantidade de compostos identificados nas amostras em relação à localização e aos meses 
de coleta. Observou-se correlação entre os resultados encontrados na analise de fenólicos 
totais com atividade antimicrobiana e atividade antioxidante, sendo que as amostras com maior 
quantidade de flavonóides foi a que apresentou melhores resultados. 
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