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INTRODUÇÃO

Os frutos de mamoeiroforamavaliados quantoà maturidade, cor,
tamanho, diâmetro, módulode elasticidade da polpa, sólidos solúveis totais,
acidez titulável e atividade biológica obtida por Biospeckle.

As característicasquímicase físicasde maturidadeforam comparadasAs característicasquímicase físicasde maturidadeforam comparadas
comos resultados ópticos doBiospeckle. Para obtençãodos dados por meio
doBiospeckle,utiliza-sea metodologiaLASCA e MI.doBiospeckle,utiliza-sea metodologiaLASCA e MI.

Obteve-se a reconstruçãotridimensional dofruto por perfilometria
laser,e uma correlaçãoentreas característicasde maturidadeobtidasporlaser,e uma correlaçãoentreas característicasde maturidadeobtidaspor
métodos tradicionais e os obtidos por Biospeckle.
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RESULTADOS E DISCUSSÃO

Tabela 1 - Resultados de pH, coloração, sólidos solúveis totais,
módulodeelasticidadee biospeckleparaas4 semanasdeensaio

Avaliações pH Cor SST Biospeckle

módulodeelasticidadee biospeckleparaas4 semanasdeensaio

Semanas pH L 1 a2 b3 SST
Módulo de 
Elasticidade 

Médias de 
Semanas pH L 1 a2 b3 SST Elasticidade 

[Mpa]

Médias de 
MI

1 5,1 a b 40,3 a -9,1 a 25,0 a 8,2 a 3,3 b 13,3 a
2 5,0 a 41,3 a -8,6 a 28,5 a b 8,3 a 2,4 a b 31,6 a b
3 5,1 a b 41,2 a -7,3 a 31,8 b 9,7 a 1,9 a 32,1 a b
4 5,3 b 40,2 a -5,5 b 29,3 a b 8,6 a 2,2 a b 54,9 b
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CONCLUSÃO

Obteve-se uma correlaçãoentre o resultadoobtidoatravés doBiospeckle com

o cálculodo Momentode Inérciaparaidentificaçãoda maturidadedos frutos deo cálculodo Momentode Inérciaparaidentificaçãoda maturidadedos frutos de

mamoeiroe os métodos tradicionais de avaliaçãode maturidade comoSólidos

SolúveisTotais,pH, acideztitulável.SolúveisTotais,pH, acideztitulável.

A partir dos resultados é possível avaliar a maturidade dos frutos de

mamoeiroatravés doBiospeckle que constitui uma análise objetiva, automática e

nãodestrutivadosfrutos.nãodestrutivadosfrutos.
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