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Enzimas amilolíticas possuem grande importância biotecnológica, principalmente na indústria 
alimentícia. Essas enzimas podem ser obtidas de diversas fontes, incluindo plantas e animais, 
mas as enzimas microbianas são as que apresentam grande vantagem e demanda industrial 
devido às características bioquímicas como modo de ação e estabilidade térmica. Foram 
testadas 50 linhagens de bactérias previamente isoladas e armazenadas no Laboratório de 
Bioquímica da Faculdade de Engenharia de Alimentos da UNICAMP quanto à produção de 
enzimas amilolíticas. As culturas foram transferidas para caldo nutriente e incubadas por 2 dias 
a 30ºC.  Os micro-organismos foram repicados em placas de Petri contendo Agar Nutriente 
acrescido de 0,5% de amilopectina ou 1 % de dextrina. As placas foram incubadas a 30ºC por 
3 dias e as bactérias foram avaliadas quanto à capacidade de hidrólise dos substratos 
amilopectina e dextrina pela formação halo ao redor das colônias após a adição de lugol. Entre 
as 50 linhagens testadas, 14 bactérias produziram enzimas amilolíticas em meio contendo 
dextrina e 21 em meio contendo amilopectina. 
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